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Brioche sandwich – Servert med okse, karamellisert løk og cheddar  
(egg, melk, hvete, sulfitt)          298.- 

Spekemat og ost servert på fjøl – Med eggerøre, rørosrømme, syltet 

rødløk, valnøtter og nypoteter (melk, egg, sulfitt, valnøtter)     345.- 

XL Karbonade (200 gr) – Serveres på grovbrød med stekt løk,  

rødbeter og sylteagurk (egg, melk, selleri, sennep, sulfitt, soya, hvete)   235.- 

Skagensmørbrød (fisk, skalldyr, egg, sennep, melk, hvete, soya)     235.- 

Smørbrød med røkt ørret og eggerøre (hvete, fisk, egg, soya)   235.- 

Husets kremede fiskesuppe – Med dagens fisk, skalldyr, purre og  

gulrot. Serveres med hvitløksbrød  

(fisk, melk, skalldyr, bløtdyr, selleri, sulfitt, soya, hvete)      298.- 

Lunsjtallerken – Røkelaks med eggerøre, skagenrøre, potetsalat med  

kjøttpålegg, salat med eple- og selleridressing, hjemmelaget  

karbonade, ost og druer, samt brød og smør  

(fisk, melk, egg, skalldyr, sennep, selleri, sulfitt, soya, hvete))      298.- 

Husets Cæsarsalat – Kylling, bacon, salat, tomat, krutonger  

og Cæsardressing (melk, soya, egg, fisk, hvete)      298.- 

Eplekake – Serveres lun med vaniljeis (melk, hvete, egg, soya))   125.- 

Hjemmelaget karamellpudding – serveres med pisket fløte  

og karamellsaus (melk, egg)         155.- 

 

  


